
B Plan  ¥12,500

温度卵ときのこのハーブマリネ 生ハム添え

スモークサーモントラウトと人参のギモーヴ

海老と栗の茶碗蒸し

鶏むねと香味野菜のつくね照り焼き山椒ソース

秋野菜のローストサラダ イチジクのコンポート添え

白身魚と海老のムース クレピネット巻き
アメリケーヌソース

牛サーロインのロースト おろし野菜ソース

豚肩ロースのルーロー飯

干し海老と切り干し大根のシャンタン

デザート

コーヒー

【卓盛料理】 【ビュッフェ料理】 【コース料理】

全11品 全17品 全9品

＜冷製料理>

スモークサーモントラウトとかぶの千枚漬け
ミルフィーユ仕立て

甘海老とハーブのサワークリーム ラスク添え

牛モモのローストビーフ ザクロのジュレ

生ハムと秋野菜ローストサラダ ミモザ風

蓮根きんぴらと明太マヨネーズのタルティーヌ

握り寿司と稲荷寿司の盛り合わせ

舞茸の天ぷらとおろし蕎麦

＜温製料理＞

海老と栗の茶碗蒸し

長芋のドフィノワ風グラタン

秋野菜のソーセージパイ

白身魚とムール貝のブイヤベース仕立て

鶏モモのデュクセル オーブン焼き

豚肩ロースの酢豚 アップルビネガー仕立て

牛サーロインと里芋のロースト 焦がし玉ねぎソース

烏賊の一夜干しとさつまいものおこわ

＜デザート＞

デザート／コーヒー

※上記価格にはお料理、指定内フリードリンク、会場費、基本備品料、音響照明費、税金・サービス料が含まれております。

※メニュー内容は、食材の入荷状況等により変更する場合がございます。あらかじめご了承ください。※アレルギー対応をご希望のお客様は、事前にご相談ください。

※お米の産地について特別の記載をしていない場合、メニューで使用しているお米は全て国産米です。

きのこのブランマンジェ 生ハム添え

鰹のタリアータ 柚子のラビゴットソース

パンプキンチャウダースープ

白身魚とデュクセルのポーピエット仕立て
白ワインソース

お口直しのシャーベット

牛サーロインのソテー
ドライイチジクと赤ワインソース

パン

ホテルパティシエ特製デザート

コーヒー

AUTUMN PARTY PLAN

マークは料理長のいちおしです
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