
和洋折衷コース ¥13,500

※上記価格にはお料理、指定内フリードリンク、会場費、基本備品料、音響照明費、税金・サービス料が含まれております。

※メニュー内容は、食材の入荷状況等により変更する場合がございます。あらかじめご了承ください。※アレルギー対応をご希望のお客様は、事前にご相談ください。

※お米の産地について特別の記載をしていない場合、メニューで使用しているお米は全て国産米です。

WINTER PARTY PLAN

和食前菜盛り合わせ
空心菜と菊花のお浸し

河豚の煮凝り

鰤の幽庵焼き菊花かぶの甘酢漬け

ばい貝の旨煮

あん肝の田楽

御造里盛り合わせ

タラ白子とトリュフのブランダード パートフィロ包み

お口直しのシャーベット

牛サーロインのソテー フォアグラの西京漬け

フォンドヴォーソースと柚子のピール

握り寿司と鰻棒寿司

飛龍頭 赤かぶのすり流し

ホテルパティシエ特製デザート

コーヒー
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