
折衷コースPlan  ¥13,500

※上記価格にはお料理、指定内フリードリンク、会場費、基本備品料、音響照明費、税金・サービス料が含まれております。

※メニュー内容は、食材の入荷状況等により変更する場合がございます。あらかじめご了承ください。※アレルギー対応をご希望のお客様は、事前にご相談ください。

※お米の産地について特別の記載をしていない場合、メニューで使用しているお米は全て国産米です。

AUTUMN PARTY PLAN

和食前菜盛り合わせ
胡麻豆腐割り醤油

栗きんとん寄せ黒豆松葉刺し
ほうれん草ときのこのお浸し菊花和え
合鴨ロース煮リンゴの甲州餡

クリームチーズの麴漬けクルミの艶煮

御造里盛り合わせ

アトランティックサーモンの西京漬け サルティンボッカ 白ワインソース

巨峰シャーベット

牛サーロインのソテー 山椒の赤ワイン煮 フォンドヴォーソース

握り寿司と稲荷寿司の盛り合わせ

海老つみれの清汁仕立て

ホテルパティシエ特製デザート

コーヒー
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