
A Plan  ¥9,500

※上記価格にはお料理、指定内フリードリンク、会場費、基本備品料、音響照明費、税金・サービス料が含まれております。

※メニュー内容は、食材の入荷状況等により変更する場合がございます。あらかじめご了承ください。※アレルギー物質につきましてご心配をお持ちのお客様は係員にお申し出ください。

※お米の産地について特別の記載をしていない場合、メニューで使用しているお米は全て国産米です。

生ハムのジャンボンペルシェ

鱧の炙り 梅肉ジュレと薬味添え

かぼちゃの冷製スープ

チキンバターカレーとポレンタのオーブン焼き

ベーコンと夏野菜のローストサラダ アールグレイ風味

白身魚のムニエル 焦がしバターソース

牛肩ロースのソテー 焼きトマトの塩レモンソース

鶏そぼろとナムルの韓国風 合わせご飯

たまごとわかめのサンラータン

デザート

コーヒー

＜冷製料理＞

ガスパチョのゼリー寄せ 生ハム添え

鱧の炙り グレープフルーツのラビゴットソース

かぼちゃとコンソメジュレの冷製スープ

ツナとベーコンのハワイアンコブサラダ

クラブハウスサンドウィッチ

鶏そぼろとナムルの韓国風 合わせご飯

梅とろろ蕎麦

＜温製料理＞

焼きとうもろこしのロワイヤル

ジャーマンポテトと温度たまごのオーブン焼き スパイシーオーロラソース

白身魚と夏野菜のバスク風煮込み

タンドリーフィッシュ グルノーブル風

鶏モモのソテー オリーブとカシューナッツのシェリービネガーソース

豚トロの山椒パン粉焼き

牛肩ロースと夏野菜のオイスターソース炒め

ベーコンと夏野菜の炊き込みご飯 ケイジャンスパイス風味

＜デザート＞

デザート／コーヒー

【卓盛料理】 【ビュッフェ料理】

全11品 全17品

SUMMER PARTY PLAN

マークは料理長のいちおしです
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